


De keuken is geopend vanaf 11u30 tot 14u00 en van 17u00 tot 21u00, op zondag tot 20u00. Op woensdag,        
zaterdag en zondag is de keuken doorlopend geopend. 

Wij vragen u beleefd hier geen eigen etenswaren te gebruiken. 

Om u snel te kunnen bedienen vragen wij u het aantal verschillende gerechten per tafel tot 4 te beperken.  

Voor take-away rekenen we 1 euro supplement. 

Per tafel maken wij 1 rekening. 



 
WATERS EN FRISDRANKEN 

 
Chaudfontaine natuur 25cl     3  Bionina Grapefruit       4 
Chaudfontaine natuur 50cl     5.5  Bionina Blood Orange      4 
Chaudfontaine bruisend 25cl    3  Bionina Lemon       4  
Chaudfontaine bruisend 50cl    5.5  Royal Bliss tonic       3 
Coca-Cola       3  Royal Bliss agrumes      3 
Coca-Cola zero sugar      3  Royal Bliss bitter lemon      3 
Coca-Cola light       3  Minute Maid sinaas      3 
Fanta Orange       3  Minute Maid appel        3 
Sprite        3  Minute Maid multivitamines     3 
Fuze Tea Sparkling      3  Gerolsteiner Lemon Light      3 
Fuze Tea Peach Hibiscus     3  Gerolsteiner Orange Light      3 
Fuze Tea Mango Chamomile     3  Gerolsteiner Apple Spritzer     3 
Appletiser       4  Aquarius PET 33cl   orange / red peach / lemon   3.5 
Inex chocomelk       3   Vers sinaasappelsap      5 

            

 
 

WARME DRANKEN 
 

Koffie        3  Warme chocolademelk      3.5 
Mokka        3  Warme chocolademelk met slagroom    4 
Dubbele mokka       5   
Cappuccino melkschuim / slagroom   4   
Latte Macchiato      4  Aalsterse koffie (Jenever Dirk Martens)    9.5 
suppl. karamel, speculoos of hazelnoot   1  French Coffee (Cointreau)     9.5 
Koffie verkeerd       4  Irish Coffee (William Lawson’s)     9.5 
Lipton Exclusive Selection Tea    3  Italian Cofffee (Amaretto)      9.5 
Classic Earl Grey / Green Tea Sencha / Delicate Mint 

Chamomile linden / Juicy Forest Fruit / Rosehip    Al onze koffieproducten zijn ook in déca verkrijgbaar 



 
BIEREN 

 
VAN ‘t VAT 

Cristal 25cl       3  Affligem blond 33cl      4.5 
Cristal 33cl       3.5  Hapkin 25cl        4.5 
Cristal 50cl       5  Kriek Lindemans 25 cl      4 
Cristal 1 meter (10 + 1 gratis)     30  ☺ Vraag naar ons suggestiebier van ’t vat  

 
Op FLES 

Affligem tripel       5.0  Strongbow Gold Apple      4.5 
Affligem 0.0%        4.5  Strongbow Red Berries      4.5 
Cristal XTRA       3.5  Strongbow Rosé Apple      4.5 
Cristal 0.0%       3.5  Lindemans Apple       4 
Brugs Tarwebier      3.5  Lindemans Pecheresse      4 
Carlsberg       3.5  Lindemans Faro      4 
Desperados       4.5  Lindemans Gueuze      4 
St Hubertus Tripel blond     5  Lindemans Framboise      4 
Filou        4.5  Lindemans Tarot d’Or      4.5 
Cornet        4.5  Lindemans Tarot Noir      4.5 
OMER        4.5  Lindemans Cuvée René Oude Gueuze 37,5cl   8.5 
Grimbergen blond      4.5  Lindemans Cuvée René Oude Kriek 37,5cl   9 
Grimbergen dubbel      4.5  Kasteelbier Rouge       4.5 
Wieze Tripel       4.5 

 
TRAPPIStEN 

La Trappe Blond      4.5  Orval <6 maand       5 
La Trappe Tripel       4.5  Orval >6 maand       5.8 
La Trappe Isid’or      4.5  Orval >12 maand       6.6 
La Trappe Quadrupel      4.5  Chimay Tripel       4.5 
La Trappe Wit       4.5  Chimay Blauw       4.5 
Rochefort 8       4.5  Chimay Dorée       4.5 
Rochefort 10       5  Zundert        5.5 



 
OM GOED TE BEGINNEN 

 
APERITIEF 

Martini Bianco / Rosso / Rosato / Fiero   5  Gancia        5 
Martini Royale Bianco / Rosato / Fiero   10    Sherry         5 
Martini e Tonic Bianco / Rosato / Fiero   9  Italiano        7 
Offley Porto ruby / white     5   Ricard         8 
Pineau des Charentes      5  Campari met vers sinaasappelsap    10 
Kirr        7  Passõa met vers sinaasappelsap     10 
Kirr royal        9  Pisang met vers sinaasappelsap     10  
Picon vin blanc       8   

 
COCKTAILS 

Aperol Spritz       10  Moscow Mule       10 
Dark ’n Stormy       10  Long Island Iced Tea      12 
Negroni        10  Cuba Libre        10 
Skinny B*tch       9 

 
Gin&TONIC 

Lindemans Red    gin van het huis   12  Bombay Sapphire       11 
Lindemans Clear    gin van het huis   12  Bombay Bramble       12 
Hendricks Gin       14  Heeren Gin        14 
Schweppes Premium Mixer inbegrepen bij al onze gins 

 
MOCKTAILS 

Mocktail maison     vers fruitsap, blood orange   8  Virgin Spritz   alcoholvrije versie van Aperol Spritz    10 
Tanqueray Gin 0.0%           10  Amaretti   alcoholvrije Amaretto en bitter lemon   10 
Martini Vibrante & tonic (<0.4%)    8.5  Martini Floreale & tonic (<0.4%)     8.5 



 
 

TIME TO EAT 
 

SHARING IS CARING 

Spaanse tapas 1,2,4,10,11     15  Bierplank 1,2,4,5      10 
Chorizo, zongedroogde tomaatjes, Serranoham, olijfjes en Manchego  Kaas en salami 

Warm assortiment klein 1,2,4,10,11   9.5  Warm assortiment groot 1,2,4,5    17.5 
12 st bitterballen, mini-frikandellen, kippenboutjes en mini-loempia’s  24 st bitterballen, mini-frikandellen, kippenboutjes en mini-loempia’s  

 
Bitterballen  2,11       9.5  Kippenboutjes        9.5 
Mini-loempia’s 2,10,11      9.5  Calamares 2,12,13      9.5 
Iberico-kroketjes 1,2,4     9.5  Torpedo-garnalen 2,8,11     9.5 
     Kies uit de sharings hier boven: 2 sharings naar keuze voor € 18 
          4 sharings naar keuze voor € 35 
          6 sharings naar keuze voor € 52 

 
SOEP 

Verse soep met brood 1,2,4,6,11   6 

 
Ambachtelijke KROKETTEN 

        2st 3st         2st 3st 
Kaaskroketten 1,2,4     15 17.5 Gemengde kroketten 1,2,4,8,9,12    17.5 21 
Garnaalkroketten 1,2,4,8,9,12    19 24 

 
CROQUES 

       enkel dubbel         enkel dubbel 
Croque uit het vuistje 2,4,11   5 10  Croque Hawaï 1,2,4,5,11     10.5 16 
Croque monsieur 1,2,4,5,11   9 13.5  Croque bolognaise 1,2,4,5,10,11    11 16 
Croque madame 1,2,4,5,11   10.5 16  Croque madame bolognaise 1,2,4,5,10,11   13 17 

 
PASTA 

Spaghetti bolognaise klein 1,2,4,10,11   13  Vegetarische spaghetti 1,2,4,5    15 
Spaghetti bolognaise 1,2,4,10,11     15  Lasagne bolognaise 1,2,4,10,11    19 
Spaghetti bolognaise groot 1,2,4,5,11    19  Tagliatelle groentencurry 1,2,4,5    19 

SHARE IT! 
MIX IT! 



 
 

HOOFDGERECHTEN 

Steak (250g)       23  Zalmfilet met dillesaus 4,12     27.5 
Ierse rib-eye (350g)      29.5  Balletjes in tomatensaus 2,5,9,11    20 
Cote à l’os (550g)      34.5  Looyerij-burger 1,2,4,5,6,11     20 
Kipfilet (300g) 4,5      20  Vegetarische Looyerij-burger 1,2,4,5,6,11   20 
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met brood/frietjes/pasta/kroketten 

 
SCAMPI 

        5 st 9 st         5 st 9 st 
Look 13       17 23 Diabolique 4,5,13      17 23 
‘de Looyerij’ 4,5,13     17 23 
5st (voorgerecht) geserveerd met brood 

9st (hoofdgerecht) geserveerd met brood/frietjes/pasta/kroketten 

 

SALADES 

Scampi salade 1,4,5,13     23  Rundscarpaccio 1,4,5     18 
Caesar salad 1,4,5      20  Serranoham met meloen 1,4,5    21 
Alle salades worden geserveerd met brood 

 
VOOR ONZE KLEINE(RE) VRIENDEN 

Balletjes in tomatensaus 2,5,9,11   11  Fishsticks 1,2,4,8,12,13      11 
Kipfilet met appelmoes 4,5    11  2 curryworsten 1,2,4,11     11 
Kinderspaghetti  1,2,4,10,11    11  Op de spaghetti na worden alle gerechten geserveerd met frietjes 

 
 

 Wist je dat we elk jaar meer dan 1,8 ton aan ongebruikte groenten weggooien? 
 

 Om verspilling tegen te gaan worden al onze gerechten zonder slaatje aangeboden. 
 Het is wel mogelijk om gratis - op eenvoudige vraag - een slaatje te bekomen. 



 

 

 

 

 

 

SAUZEN EN SUPPLEMENTEN 

Peperroomsaus 1,2,4,5,11     3.5  Brood  1,2,4,6,11       3 
Champignonroomsaus 1,2,4,5,11   3.5  Frietjes        3 
Provençaalse saus 4,5     3.5  Aardappelkroketjes 2     3 
Kruidenboter 4      3.5  Pasta 1,2       3 
Bolognaisesaus 2,4,10,11      3.5  Mayonaise 1,5      1 

 
NAGERECHTEN 

Chocolademousse 4,11     7.5  Wafel met slagroom 1,2,4,11     8.5 
Crème brulée 1,4       7.5  Wafel met ijs 1,2,4,11      8.5 
Wafel met suiker 1,2,4,11     7.5  Wafel met ijs en slagroom 1,2,4,11    9.5 
Wafel met confituur 1,2,4,11    7.5 

  

IJSJES 

Coupe vanille 2,4,11     7.5  Coupe brésiliënne 2,4,6,11     9 
Dame Blanche 2,4,11      9  Coupe advocaat 1,2,4,11     10.5 
Kinderijsje 2,4,11       5.5  Slagroom 4       1 
 
 
 
 
 
 
Allergenen  Onze gerechten worden bereid in een omgeving waar diverse allergenen aanwezig zijn.  
1 Ei   8 Schaaldieren  
2 Gluten  9 Selderij 
3 Lupine  10 Sesamzaad 
4 Melk  11 Soja     
5 Mosterd  12 Vis 
6 Noten  13 Weekdieren 
7 Pinda’s  14 Zwaveldioxide 



 
 

WIJN 
 

MOUSSEREND 

       glas  1/2  fles 
Amaya cava       6    30 
Spanje (Macabeo, Parellada) 

Champagne Jerôme Benoit Brut        55 
Frankrijk (Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir) 

WIT 

l’Impossible       4.5  17.5  22 
Languedoc, Frankrijk (Chardonnay) 

Domaine Sauger Cheverny     6.6  26.5  33 
Loire, Frankrijk (Sauvignon Blanc, Chardonnay) 

 
ROSE 

l’Impossible       4.5  17.5  22 
Languedoc, Frankrijk (Grenache Gris) 

Esprit Gassier       6.6  26.5  33 
Provence, Frankrijk (Cinsault, Grenache Noir en Syrah) 

 
ROOD 

l’Impossible       4.5  17.5  22 
Languedoc, Frankrijk (Merlot) 

Château La Croix du Duc     5.2  21  26 
Bordeaux, Frankrijk (Cabernet Sauvignon, Merlot) 



 
 

IETS STERKER 
 

COGNAC EN LIKEUREN 

Baron Otard VS       9  Amaretto Disaronno      7 
Jonge jenever Dirk Martens     5  Limoncello        7 
Baileys        7  Liquor 43        7 
Cointreau       7 

 
RUM 

Bacardi Carta Blanca      7  Bacardi Spiced       7 
Bacardi Añejo Cuatro       7 

 
WHISKEY 

William Lawson’s      7  Aberfeldy 12Y       11 
Dewar’s 12Y        9   

 
WODKA 

Below 42        7  Eristoff Red        7 
 



Ontdek de rijke geschiedenis van de site op delooyerij.be/geschiedenis of scan de QR-code. 



K www.delooyerij.be       E delooyerij       Q delooyerij       C de Looyerij 

L o u i s  P a u l  B o o n   


